1819

LES PARDINES

MOUNTAIN SUITES & SPA

BISTROT

APERITIUS ANAR FENT BOCA

Croquetes de rostit (2 u.)
Pebrots del Padro
Pinxito d’anxova, piparra i piquillo farcit de feta (unitat)

Coca Folgueroles amb tomaquet

ENTRANTS PER COMENCAR

Crema de carbassa amb un toc de curri i crostons de pa
Sopa de fideus, verdures i cigrons
Mongeta verda i esparrecs saltejats amb pernil i cremds de patata

Focaccia de sobrassada, formatge i mel

PLAT FORT PER ANAR ACABANT
Caneld de Les Pardines
Guisat de mandonguilles amb sipia
Fricandd de vedella d’Andorra

Confit d’anec rostit amb poma caramelitzada

ALGUNA COSA DOLCA...

Cremos de xocolata i nata

Flam de Formatge citric

7.00€

7.00€

7.50€

7.00€

12.00€

11.00€

12.00€

15.00€

24.00€

17.00€

19.00€

19.00€

6.00€

9.00€



1819

LES PARDINES

MOUNTAIN SUITES & SPA

BISTROT

APERITIVOS PARA IR ABRIENDO EL APETITO

Croquetas de asado (2 u.) 7.00€
Pimientos del Padrén 7.00€
Pinchito de anchoa, pimienta y piquillo relleno de feta (unidad) 7.50€
Coca de Folgueroles con tomate 7.00€

ENTRANTES PARA EMPEZAR

Crema de calabaza con un toque de curry y crutones de pan 12.00€
Sopa de fideos, verduras y garbanzos 11.00€
Judias verdes y espéarragos salteados con jamén y cremoso de 12.00€
patata

Focaccia de sobrassada, queso y miel 15.00€

PLATO FUERTE PARA IR TERMINANDO

Caneldn de Les Pardines 24.00€
Guisado de albdondigas con sepias 17.00€
Fricando de ternera de Andorra 19.00€
Confitado de pato asado con manzana caramelizada 19.00€

ALGUNA COSA DULCE...

Cremoso de chocolate y nata 6.00€

Flan de queso citrico 9.00€
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NOS ENTREES POUR METTRE EN APPETIT

Croquettes réties (2 pieces)
Piment de Padroén
Brochette d’anchois, poivre et piquillo farci a la feta (unité)

Coca Folgueroles a la tomate

ENTREES POUR COMMENCER

Velouté de potiron avec une touche de curry et croGtons de pain
Soupe de nouilles aux [égumes et pois chiches

Haricots verts et asperges sautés au jambon accompagnés de
purée de pommes de terre

Focaccia a la sobrassada, fromage et miel

7.00€

7.00€

7.50€

7.00€

12.00€

11.00€

12.00€

15.00€

PLAT PRINCIPAL POUR S’APPROCHER DE LA FIN

Cannelloni de Les Pardines
Ragolt de boulettes de seiches
Fricando de boeuf d’Andorre

Confit de canard réti avec pommes caramélisées

QUELQUE CHOSE DE DOUX...

Crémeuse au chocolat et a la creme

Flam au fromage et aux agrumes

24.00€

17.00€

19.00€

19.00€

6.00€

9.00€



1819

LES PARDINES

MOUNTAIN SUITES & SPA

BISTROT

APPETIZERS TO WARM UP

Roast croquettes (2 pcs.)
Padrén peppers

Anchovy skewer with pepper and feta —filled piquillo pepper
(unit)

Coca Folgueroles with tomato

STARTERS TO BEGIN

Pumpkin cream soup with a hint of curry and bread croutons
Noodle soup with vegetables and chickpeas soup

Sautéed green beans and asparagus with ham and creamy

potato

Focaccia with sobrassada, cheese and honey

MAIN COURSE TO FINISH
Les Pardines cannelloni
Meatball and cuttlefish stew
Andorran veal stew (fricandé style)

Roast duck confit with caramelised apple

FINAL SWEETNESS...

Creamy chocolate and cream

Citrus cheese flan

7.00€

7.00€

7.50€

7.00€

12.00€

11.00€

12.00€

15.00€

24.00€

17.00€

19.00€

19.00€

6.00€

9.00€



